AMUSE BOUCHE

Gambas en tempura
Sauce aux épices Satay

L’ENTREE #1
Wellington végétarien

aux champignons d’hiver, creme au thym frais et ail

L’ENTREE #2
édaillon de cabillaud, rosti de butternut

\Y |

+ ’ / Réduction safranée et tuile aux amandes
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S\ A LE PLAT
: ) Filet mignon de veau
7// . | ,+ \;\\ en basse température, jus au foie gras,
‘ TN pressé de pommes de terre et légumes de saison
1 LE DESSERTS

Assortiment de mignardises sucrées

Apéritif des 19:00
Repas servi a 20:00

REFUGE DE FRIENCE
110 chf/ pers. avec une coupe de champagne

Info & réservation: ’
info@lerefugedefrience.ch 3




